TERNET

Restaurangbranschens utbildningspartner for yrkesverksamma!

D allar %

Enligt livsmedels- MWM

verkets underlag.

Nastan all lagstiftning nar det galler livsmedel &r gemensam inom hela EU.
Livsmedelslagen galler alla stadier av produktions-, bearbetnings och distributionskedjan.
De flesta reglerna finns i EU-férordningar eller i Livsmedelsverkets foreskrifter.

Reglerna ar upprattade for konsumentens skull och for att vi ska kunna lita pa det vi ater.

“Fran jord till bord”.

Hygienkursen vander sig till alla som jobbar inom restaurang och storkok.

En mycket vardefull grundutbildning for dig och dina kunder. Du ska efter godkand
genomgangen utbildning ocksa se till att halla dig uppdaterad med kunskaper i omradet.
Rekommendation brukar vara en uppdatering ca 1ggr/ar fér avsedd personal.

Utbildningens langd ar en
uppskattad tid.

Man brukar saga att det
tar ca 5 x speltiden att lara
sig innehallet.

Visste du att 1 interaktiv
timme motsvarar 4
lararledda timmar?

Krav pa webblasare

For att till fullo kunna utnyttja alla
tidnster pa NBA:s utbildnings-
portal rekommenderar vi att du
uppgraderar din webblasare och
dina insticksprogram till den
senaste versionen.

Pa var utbildningsportal har du
mdjlighet att ladda ner den
senaste versionen for Explorer,
Firefox samt Opera, genom att
klicka pa vald lank.

Javascript

NBA:s utbildningsportal utnyttjar
javascript for att géra upplevelsen
sa trevlig som mdjligt och for att
vissa funktioner ska fungera, se
darfor till att javascript ar paslaget
i din webblasare.

Flash

De interaktiva utbildnings-
momenten anvander sig av
Adobe Flash. Minst version 7

av Adobe Flash kravs for att
dessa utbildningsmoment ska
fungera.Senaste versionen av
Adobe Flash Player finns att
hamta pa var utbildningsportal
genom att klicka pa lanken.
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www.nbautbildningar.se

Pris: 1595 exkl moms

Multilicenspris vid kdp av fler an 5 licenser!

Hygien - personlig hygien och hygieniska
forhallanden.

Mikrobiologi - mikroorganismer,
egenskaper, forekomst och tillvaxt
Matforgiftningar - Orsaker, omfattning,
kostnader och férebyggande atgarder
Egenkontroll - HACCP och verksamhets-
styrning

Kontaminering - kritiska punkter i livs-
medelshanteringen, kallor till smitta och
spridning

Lagstiftning - Lagar och direktiv

INTERNETUTBILDNING
AR FRAMTIDEN!

¢ Tillganglighet dygnet runt.

* Du studerar nar du har tid och ork.

¢ Repetera och kor den tills du kan den!
» MILJOVANLIG

* Personlig licens.

 Ovningar, tester och prov.

¢ Diplom i ditt namn erhalls vid
godkant sluttest.

Bestall licenser har:
www.nbautbildningar.se
info@nbautbildningar.se

Tel: 013-23 90 00  Fax: 013-23 90 11
NBA, Finndgatan 1, 582 78 LINKOPING




